
Un menu entièrement adaptable, évoluant chaque jour au
gré de la météo, du marché et des produits de saison.

Il se compose de cinq plats, mais peut être raccourci,
ajusté ou prolongé selon vos envies.

Entièrement personnalisable, il s’adapte aux intolérances,
contraintes alimentaires et goûts de chacun.

Et, si le menu ne vous séduit pas entièrement, nous
proposons également une carte.

MENU SENTIERS 
GOURMANDS DE CERDAGNE



La carte du moment 

ENTRÉES 

PLATS

VÉGÉTAL

DESSERTS

Velouté de butternut et noisettes
Œuf croustillant de la ferme du Soula, champignons d’Olette et sabayon au café
Cordon bleu foie gras et jambon Bellota, clémentines, bouillon beurré aux oignons cloutés

12€
14€
16€

Suprême de volaille au foin, sauce poulette et angostura
Truite des Pyrénées amandes              
Filet de cerf, Sauce grand veneur myrtille
Bar de ligne, jus corsé au citron 
Ris de veaux dorés, gel citron et sauce grenache
Filet de bœuf, foie gras du Sud-Ouest, jambon Bellota

Croquettes de pois chiche, sauce vierge au citron vert et miel    

Tarte coulante chocolat, caramel  
Crème double, fine meringue et myrtille  
Soufflé sapin, Glace citron                                                                        

Sélection de fromage

27€
28€
32€
32€
40€
40€

24€

12€
14€
16€

14€


